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2.3 Corte de Branquias:

Tiene como objetivo lograr la muerte por desangre del pez y se efectúa
utilizando cuchillos o tijeras especialmente diseñados para tal efecto.
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3. RIESGOS ASOCIADOS AL PROCESO DE 
    COSECHA

Para identificar los diferentes riesgos asociados al proceso de cosecha,
parcializaremos éste en una serie de tareas o actividades, tales como:

3.1  Traslado e instalación de plataformas.
3.2  Trabajos a bordo de barcazas.
3.3  Lance.
3.4  Extracción de peces.
3.5  Adormecimiento de los peces (asfixia).
3.6  Corte branquial.
3.7  Llenado de bins.
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4.2  Sobreesfuerzos

Antes de realizar la cosecha se debe disponer del número adecuado de
trabajadores para efectuar las diferentes tareas que involucra el proceso,
especialmente para aquellas que demandan un esfuerzo físico importante,
ya sea por la carga de trabajo o por la frecuencia de los movimientos. Dentro
de estas tareas se encuentran el trabajo con quechas, lance, el corte de
branquias y el llenado de bins. Además, como medida complementaria para
estas actividades, se debe contemplar la factibilidad de rotar al personal
(cambio periódico de funciones).

4.3  Cortes

 Se debe mantener una concentración permanente en la tarea para
evitar el corte de los dedos del trabajador, cuando éste abre el opérculo
para cortar las branquias.

  Deben considerarse las precauciones necesarias para evitar los cortes
y/o heridas punzantes con los dientes de los peces, al introducir los dedos
en las branquias del pez al manipularlo.

  Se debe evitar dejar cuchillos y tijeras abiertas sobre las superficies de
trabajo. Además, se recomienda no guardar estos implementos en los
bolsillos, ni amarrados a las botas con elásticos.

  No hacer bromas con cuchillos u otros elementos cortopunzantes al resto
de los trabajadores.
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4.4  Golpes, atrapamientos y aprisionamientos

 Al acercar la plataforma a la jaula de cosecha evite exponer las manos
y/o pies en las zonas de contacto entre ambas estructuras.

 Al utilizar tubos de CO2,  éstos se deben mantener en posición vertical
y amarrados a una estructura firme.

 Al trabajar con máquinas o equipos con partes móviles (por ejemplo el
pescalator), se debe evitar el uso de ropas sueltas, pulseras, gargantillas
y otros.

 Nunca se ubique bajo carga suspendida dentro del área de acción del
brazo o grúa, respetando su radio de acción. Además, inspeccione
periódicamente el sistema hidráulico, estado de cables y estrobos.

Por último, se recomienda que antes de realizar una cosecha, especialmente
si ésta se efectúa de noche, se planifique minuciosamente la tarea,
asegurándose del buen funcionamiento de los equipos, del sistema de
iluminación y de disponer de las herramientas y repuestos (llaves,
desatornilladores, ampolletas, bujías, entre otros) para cualquier reparación
menor frente a alguna eventualidad.
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NOTAS
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